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VON HIER. VON UNS.

Der Anfang.

Direkt vom Erzeuger.

Mit Stolz sagen wir ,von uns“. Weil wir unsere Weine vom Anfang bis zur Vollen-
dung betreuen. Von der liebevollen Pflege in den Steillagen iiber die Lese bis zum
sorgfaltigen Ausbau in unseren Kellern: Alles kommt aus einer Hand. Entdecken Sie
das Beste aus Wiirttemberg: Achten Sie einfach auf das Siegel unserer Erzeuger.

Wiirttemberger Weingartnergenossenschaften
wein-heimat-wiirttemberg.de

Die Vollendung.
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die Wee

Von hier kommen nicht nur wichtige Er-
findungen wie das Auto, die Maultasche
oder der Bustenhalter, im GenielBerland
Wiirttemberg findet man auch viele der

besten Restaurants Deutschlands.

Von uns kommen nicht nur hervorragen-
de Rotweine wie der typische Trollinger
oder der tiefrote Lemberger, sondern auch
groRBartige WeiRBweine. Die besten Lagen
findet man am Neckar zwischen Esslingen
und Gundelsheim und an seinen Nebenfliis-
sen Rems, Murr, Sulm, Kocher, Jagst, Zaber,
Lein und Enz sowie im Taubergrund. Hier
entsteht das Beste aus Wirttemberg.
Weine, die GenieBer mit Geschmack, Far-
be und Aroma liberzeugen — national wie

international.

Einen groBen Anteil an dieser Wiirttem-
berger Erfolgsgeschichte haben die Wiirt-

temberger Weingartnergenossenschaften.

ember

Schon seit Anfang des 19. Jahrhunderts
kiimmern sich die Weingartner in genos-
senschaftlicher Struktur um Anbau, Qua-
litat und Vermarktung. In keinem anderen
Anbaugebiet in Deutschland sind so viele
Weingartner Mitglieder einer Genossen-
schaft. Dabei ist die genossenschaftliche
Organisation viel mehr als eine wirtschaft-
liche Verbindung, sie ist ein echtes Quali-

tatsmerkmal.

Jeder einzelne Wein mit dem Heimat- und
Qualitatssiegel ,Wein*Heimat*Wiirttem-
berg“ steht fiir bewussten Genuss mit kla-

rer regionaler Verortung.
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@ Riesling

Q Kerney

Willkommen im
laned, dor l/édfaa‘/

So individuell wie die Menschen in Wiirttemberg sind auch
die Wiirttemberger Weine. Mit Leidenschaft, Flei3, Erfah-
rung, Weltoffenheit und Experimentierfreude ist es den
Wiirttemberger Weingdrtnern in den letzten hundert Jah-
ren gelungen, so viele unterschiedliche Rebsorten zu kulti-
vieren und Spezialitaten auszubauen wie wohl in keinem
anderen Weinanbaugebiet Deutschlands: feine frische,
grolRe schwere — Weine fiir jeden Tag oder fiir ganz beson-

dere Anlasse.

Mit dieser Broschiire mochte ich Ihnen die besten Wirt-
temberger etwas naherbringen — und lhnen zeigen, was
ich an jedem Einzelnen ganz besonders schatze. Falls Sie
gleich probieren wollen, die Wiirttemberger Weine erken-
nen Sie ganz einfach: am Siegel ,Wein*Heimat*Wiirttem-

berg“, dem Giitesiegel fiir Wiirttemberger Qualitat.

Ich wiinsche Ihnen viel SpaB auf der GenieRer-Tour durch
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LEMBERGER.
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Der spat reifende Trollinger wird in Deutsch-

land fast ausschlieRlich in Wiirttemberg an-

4

Eine dor
wertiollslen Rebsorten

gebaut. In Siidtirol ist er als Vernatsch be-

kannt.

FARBE & GESCHMACK EMPFEHLUNG

Der Trollinger ist immer eine gute Ergan-
zung, ob zu deftigen Speisen, Kurzgebrate-

nem oder Gefligel. Im Sommer trifft man

Im Glas prasentiert er sich in ziegelroter
Farbe. Die leichten, saftigen Weine mit gu-

tem Korper sind schon frith nach der Ernte
ihnimmer hdufiger auch auf Grillfesten—als

trinkreif. Ihr dezenter Duft verrat Rote Jo-
gut gekihlte, kraftige Alternative zum Rosé.

hannisbeeren, gepaart mit einem zarten

g

Bittermandelton im Finale.
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Der Lemberger ist eine sehr hochwertige M
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Rebsorte, die langlebige Weine hervorbringt.
In guten Lagen erreicht der ,Blaufrankisch®,

wie man ihn auBerhalb von Wiirttemberg

nennt, absolute Spitzenqualitat.
FARBE & GESCHMACK EMPFEHLUNG
Wir kennen den Lemberger in verschiedenen  Die leichten, fruchtigen Lemberger eignen

Varianten. Als leichte, fruchtige, aber auch

als extrakt- und tanninreiche Rotweine.

sich bestens zum Vesper oder zur Grillparty.
Die kraftigen Varianten mit Gerbstoff und
Dunkelrot mit blaulichen Reflexen verfiigt ~ Holzaromen passen ideal zu gegrilltem
er Uber eine gute Struktur, eine feinherbe  Fleisch oder zu wiirzigem Hartkase.

Art und angenehme Saure. Im Duft reichen

die Aromen von Brombeere tiber Schwarze

Johannisbeere bis hin zu griiner Paprika.
00000000000000000000000000000000000000000000000




SCHWARZRIESLING (PINOT MEUNIER).

Die l(rfor

HINTERGRUND

Der Schwarzriesling wird seit Jahrhunderten
in Wiirttemberg kultiviert und ist die Ur-
form der Burgunderfamilie. Trotz der Na-
mensahnlichkeit ist er kein Verwandter des

Rieslings.

FARBE & GESCHMACK

Die Weine vom Schwarzriesling zeigen eine
rubinrote bis ziegelrote Farbe. Duftend nach
roten Beeren verfiigen sie iiber einen eher
eleganten Kérper und ein zartbitteres Finale.
Ausgebaut werden trockene, aber auch
fruchtbetonte Varianten, meist als Quali-
tatsweine, aber auch als Kabinettweine oder

Spatlesen.

EMPFEHLUNG

Die etwas kraftigeren Varianten begleiten
vorziiglich Kurzgebratenes vom Schwein,
Lamm und Rind. Er passt auch perfekt zu
Wildgefliigel, Pasta, milden Kadsesorten oder

zu einem guten Gesprach.
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HINTERGRUND

Der Dornfelder ist die erfolgreichste Neu-
ziichtung unter den Rotweinsorten in
Deutschland. Sein Name geht zuriick auf Im-
manuel Dornfeld, den Griinder der Wein-
bauschule in Weinsberg. Hier wurde diese

beliebte Rebsorte geziichtet.

FARBE & GESCHMACK

Meist handelt es sich bei den Dornfeldern
um gehaltvolle, geschmeidige und harmoni-

sche Weine. Schwarzrot bis violett im Glas,

Weirtlember:

prasentieren sie sich mit wirziger Frucht,
angenehm lebhafter Sdure und den Aromen

von Pflaume und schwarzer Kirsche.

EMPFEHLUNG

Wie andere kraftige Rotweinsorten ist er
ideal fiir die kiihlere Jahreszeit. Er passt gut
zu kraftigem Braten, Gefliigel, Wild oder
Kdse. In leichteren, fruchtigen Ausbauvari-

anten bereitet er im Sommer - leicht ge-

kiihlt — besondere Genussmomente.



SPATBURGUNDER (PINOT NOIR).

Der Km7 )c(/er Kotiweine

HINTERGRUND

Was der Riesling fiir die WeiBweine der Welt
bedeutet, ist der Spatburgunder—oder Pinot
Noir — fiir die Rotweine. Seine Eleganz und
Finesse machen das anspruchsvollste Mit-
glied der Burgunderfamilie zum Konig der

Rotweine.

FARBE & GESCHMACK

Den typischen Spatburgunder erkennt man
an seiner purpurroten Farbe, seinem voll-
mundigen Geschmack und dem warmen,
erdigen Duft nach roten, siiRen Friichten,
von Erdbeere liber Kirsche bis hin zu Schwar-

zer Johannisbeere.

Vo

EMPFEHLUNG

Ein Spatburgunder ist der ideale Wein fiir
die kiihlere Jahreszeit. Er kront jeden Haupt-
gang, jedes festliche Mahl mit Wildgefliigel,
Rind und Schmorgerichten oder wiirzigen

Kasesorten.

HINTERGRUND

SAMTROT. per sl

Die junge Rebsorte wurde von den Wiirt-
tembergern entdeckt und wird auch nur hier
kultiviert. Hier erhielt er auch seinen Na-
men, den er seiner samtig weichen Art ver-
dankt.

FARBE & GESCHMACK

Charakterlich sind die Weine des Samtrot

zwischen Schwarzriesling und Spatburgun-

der einzuordnen. Mit roter, warmer Farbe,

h/az;m&r}er

den Aromen von Himbeere und Kirsche und
einem samtigen Geschmack, den er durch

seine harmonische Saure erhalt.

EMPFEHLUNG

Der Samtrot eignet sich besonders fiir festli-
che Anlasse. Er ist der perfekte Begleiter fiir
die schwabische Sonntagskiiche, Braten
vom Lamm und Rind und junge, milde Hart-

kase.
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CABERNET DORIO.
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FARBE & GESCHMACK

Die reifen Weine vom Cabernet Dorio pra-

HINTERGRUND

Die spatreifende Kreuzung aus Dornfelder
sentieren sich eigenstdndig und farbin-

und Cabernet Sauvignon erinnert in Aro-
tensiv mit kraftigem Geschmack und erin-

ma und Geschmack an den Cabernet. Die
ihrem Duft von Schwarzen

Weine sind lange lagerfahig und eignen  nern mit
sich ideal als Cuvée-Partner und fiir den  Johannisbeeren und Zedernholz an den
Cabernet Sauvignon.

Barrique-Ausbau.
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HINTERGRUND

Die im wiirttembergischen Weinsberg ge-

wirkenden Weine zeigen deutliche Fruchta-

zlichtete Rotweinsorte hat sich innerhalb romen bei gleichzeitig guter Struktur und

Lange.

EMPFEHLUNG

Der Acolon passt je nach Ausbaustil zu ge-

weniger Jahre einen festen Platz im deut-

EMPFEHLUNG

schen Rotweinsortiment erobert.
Der Cabernet Dorio ist der ideale Begleiter

FARBE & GESCHMACK

Als Kreuzung aus Lemberger und Dornfelder

zu Wild oder Rinderbraten mit kraftigen

Saucen. Und er passt hervorragend zu ge-

verbindet der Acolon den betérenden Duft
des Dornfelders mit der Struktur und Lange

des Lembergers. Die reif und harmonisch

schmorten Fleischgerichten von Schwein

und Rind, ist aber auch ein perfekter Beglei-

ter zu wiirzigen Pastagerichten.

reiften, wiirzigen Hartkasen.



CABERNET MITOS.
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HINTERGRUND

Wie viele andere ist auch der Cabernet Mi-
tos eine Weinsberger Neuziichtung — eine
Kreuzung von Lemberger und Cabernet Sau-
vignon. Die Rebsorte wird gerne als Cu-
vée-Partner von klassischen Wiirttemberger

Sorten wie zum Beispiel Lemberger oder
Spatburgunder eingesetzt.

wnkelrot
wie Fein anderer

FARBE & GESCHMACK

Die Weine des Cabernet Mitos sind auRerge-
wohnlich korperreich und bestechen durch
intensive violette Farbe, Fiille und Komplexi-

tat. Mit fortschreitender Reife bekommen

sie deutliche Cabernet-Sauvignon-Noten.

EMPFEHLUNG

Der Cabernet Mitos empfiehlt sich zu

Schmorgerichten und reifen, kraftigen
Weichkasesorten.

MUSKAT-TROLLINGER. [0 MWM

HINTERGRUND

Urspriinglich als sehr aromatische Tafeltrau-
be angebaut, ist der Muskat-Trollinger heute

eine besondere Spezialitat mit einer deutli-
chen Muskatnote.

FARBE & GESCHMACK

Die Muskat-Trollinger zeichnen sich aus
durch ein intensives Muskatbukett, das

nicht aufdringlich wirken sollte, sowie die

rubinrote Farbe und gute Bekdmmlichkeit

Karitit

des Trollingers. Das ausgefallene Aroma

schenkt bemerkenswerte Geschmackser-
lebnisse.

EMPFEHLUNG

Der Muskat-Trollinger schmeckt zu jeder
Jahreszeit als gekiihlter Aperitif — trocken

oder halbtrocken. Als edelsiiBe Variante

passt er ideal zu weihnachtlichem Geback
und zum Dessert.




RIESLING.

Der Konia

vl eine

Die wohl feinste und komplexeste WeiR-
weinsorte der Welt wachst in allen deut-
schen Anbaugebieten und reprasentiert wie

keine andere Rebsorte deutsche Weinkultur.

Rieslingweine werden in allen Qualitats-
stufen angeboten. Der typische Riesling
zeigt in der Jugend eine blassgelbe Farbe
mit griinlichen Reflexen. Im Duft dominie-
ren Zitrus und Apfel, im Mund zeigt er ein

lebhaftes Spiel von SiiBe und Saure.

Junge, leichte Rieslinge sind ideale Som-
merweine und passen hervorragend zu
Spargelgerichten oder Fisch. Halbtrockene
begleiten optimal die siiRsaure oder
scharfe asiatische Kiiche. Konzentrierte
Rieslinge gehen perfekt zu Kalb, Gefliigel

und Frischkase.
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KERNER. El:l&

Der Kerner ist eine Wiirttemberger Neu-
zlichtung aus Trollinger und Riesling, sei-
nen Namen verdankt er dem bekannten
Weinsberger Dichter, Arzt und Weinfreund

Justinus Kerner.

Das Bukett des Kerners lasst viele Frucht-
komponenten erkennen: Birne, Orangen-
konfitiire, griiner Apfel und Johannisbeere
bis zu Aprikose, Mango oder Grapefruit so-

wie kiihle Aromen von Minze und Melone.

h/ﬂril‘m&r/er

Als trockener oder halbtrockener Wein von
gehobener Qualitdt passt der Kerner gut
zu leichten und dezenten Vorspeisen wie
Fisch- oder Gemuseterrinen, sommerlichen
Salaten, Fisch, Gefliigel, Kalbfleisch und
Spargelgerichten wie auch zur asiatischen

Kiche.
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RIVANER (MULLER-THURGAU).

Der

c/m

Weirtlember ;zr

Modern ausgebaut als Rivaner mit ju-
gendlicher Frische und lebhafter Saure ist
der Miiller-Thurgau ein friher Sommer-
wein und edelsiRB ein klassischer Dessert-

begleiter.

Der Rivaner zeigt im Glas eine blass- bis
hellgelbe Farbe. Sein Bukett erinnert an
griinen Apfel, Zitrone und Muskat. Er lebt
von seiner jugendlichen Frische und
schmeckt am besten in den ersten Jahren

nach der Ernte.

Die unkomplizierten Miiller-Thurgau-Wei-

ne konnen beides: ein Menli er6ffnen und

schlieBen. Deshalb reicht man ihn fein-
fruchtig zu Suppen, Vorspeisen, Spargel
und leichten Fischgerichten und edelsif

als Aperitif und zum Dessert.
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SILVANER.

Der h/aﬂl‘m&r
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Mitte des letzten Jahrhunderts war der Sil-
vaner eine der wichtigsten Rebsorten in
Deutschland — mehr als jede zweite Rebe
war ein Silvanerstock. In Wiirttemberg fin-
det man ihn heute vor allem an Kocher

und Jagst und im lieblichen Taubertal.

Die leichten Silvaner-Weine eignen sich

Die Weine des Silvaners sind in der Jugend hervorragend zu Vorspeisen, Spargel, Fisch,

hell in der Farbe und haben einen dezen- Gefliigel oder zum Vesper. Die herzhaften

ten Duft, der an Birne, griine Bohne und Varianten sind eine harmonische Ergan-

Heu erinnert. gy . .
zung zu kraftiger regionaler Kiiche.



GRAUBURGUNDER. per . P'WTG"
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Die hohe Qualitat des Grauburgunders  Der trocken ausgebaute Grauburgunder

liberzeugte die Weingartner schon im 19 hat eine lebendige Saurestruktur und im

Jahrhundert. Heute liegen die Hauptan-  Aroma Ankldnge von Zitrus und Birne. Der
Ruldnder hingegen wird heute meist als
lppiger,

baugebiete in Italien und Deutschland - bei

uns ist er teilweise auch unter dem Namen

edelstiBer Wein
Rulander bekannt.

angeboten.
Dann erinnert sein Duft an Honig und rei-

fe, gelbe Friichte.

Ein junger, trockener Grauburgunder ist ein
e <0 idealer Sommerwein. Selektionierte Quali-

taten harmonieren gut mit Meeresfriich-

ten, Linsen, Pasta, Lamm sowie reifem
Weichkase.

WEISSBURGUNDER

er h/arl‘l‘m&r/er

Wie der Name schon sagt, gehort diese
Rebsorte zur Familie der Burgunder. Immer
mehr deutsche Weingartner entdecken den

Wert der eleganten WeiRburgunder.

Im Glas prasentiert sich der WeiBburgun-
der duftig mit verspielten Aromen von Ap-
rikose, Zitrone und Vanille. Seine cremige
Art und die angenehm zuriickhaltende

Saure machen ihn beliebt bei Freunden

harmonischer Weine.

Ein eleganter, trockener WeiRBburgunder
eignet sich hervorragend zu Spargelund
leichten Fisch- und Pastagerichten, ist aber
auch ein passender Begleiter zu Kalbfleisch
oder Gefliigel. Jugendlich frisch ist er ein

knackiger Sommertyp fiir die Grillsaison



GEWURZTRAMINER. EI:I'& WW#W&?”/

mil Geschichie

Der Gewdrztraminer ist nicht nur eine
echte Raritat, er hat auch eine lange Ge-
schichte: Wahrscheinlich reichen seine
Waurzeln bis ins antike Griechenland. Auf-
grund seiner leicht rotlich eingefarbten
Schale kennt man ihn auch unter dem Na-

men Roter Traminer.

Am schonsten ist der Gewiirztraminer,
wenn sein Duft, der an wilde Heckenrosen
und Litschi erinnert, dezent und filigran

wirkt.

Der Gewiirztraminer passt trocken oder
leicht restsiil ausgebaut zu Wildpasteten,
Lebergerichten und Ragouts. Gut gereift
und edelsiB eignet er sich ideal als Aperitif
und passt perfekt zu fruchtigen Desserts

oder zu Blauschimmel- oder Miinsterkase.

CHARDONNAY.

Der attlSer

Die weltweit bedeutendste weilRe Rebsorte
der Burgunderfamilie ist relativ neu in Wiirt-
temberg, sie wird erst seit dem Ende der

goer Jahre hier angebaut.

Chardonnay wird uberwiegend trocken
ausgebaut. Typisch ist sein Duft, der an
exotische Friichte, Banane und bei gereif-
ten Weinen an Melone und Stachelbeere

erinnert.

Da Chardonnay in verschiedenen Quali-
tatsstufen vom frischen Qualitatswein bis

zum wuchtigen Barrique-Wein angeboten

o0 U4
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wird, ist er sehr vielfdltig einsetzbar. Die
leichten, jungen passen gut zu Fisch und
Meeresfriichten, die kraftigen aus dem
Holzfass passen zu Gebratenem ebenso

wie zu gereiftem Kase.

!



SAUVIGNON BLANC. per &Yﬂt&gﬂ/l@
Weirtlomber

Der Sauvignon war unter dem Synonym  beere bis hin zu vegetativen Aromen wie

Muskat-Sylvaner schon vor 150 Jahren in  Brennnessel und Buchsbaum reicht.
Wiirttemberg heimisch — als Sauvignon
Blanc wird er seit Anfang dieses Jahrtau-

sends wieder hier angebaut. Der Sauvignon Blanc passt hervorragend zu

kraftigen Spargelgerichten, Fisch, Meeres-

friichten, Pasta mit Sahnesaucen oder auch
Das unverkennbare Merkmal des Sauvig- zu vegetarischen Aufliufen.
non Blanc ist sein kraftiges Aroma, das von

Schwarzer Johannisbeere Uber Stachel-

N 1"\

MUSKATELLER. Emcérmtm
aril‘m&rfer

Der hochwertige Muskateller ist wahr-
scheinlich eine der dltesten Rebsorten
tberhaupt, deshalb gibt es heute liber 200
verschiedene Muskateller-Sorten. In Wiirt-
temberg wird hauptsachlich der Gelbe

Muskateller angebaut.

In den meisten Fallen wird der gelbgriine
Muskateller als blumiger WeiBwein mit
tollem Duft nach Orangenbliiten und sii-
Ren Tendenzen gekeltert. Viele Weine ver-

fligen iber ein wiirziges Muskatbukett.

Der Muskateller mit seinem typischen Ge-
schmack erinnert stark an eine frische
Traube. Er passt gut zu Kiirbisgerichten,
asiatischer Kiiche, wiirzigen oder siiRen
Speisen — seine feine Kraft entfaltet er

aber am besten solo.




ROSE

Ein Wein aus roten Trauben, deren Most
(Saft nach dem Pressen) sofort von den Bee-
renhauten getrennt wird. Roséwein muss
nicht Qualitatswein b.A.sein, sondern kann

als Tafelwein vermarktet werden.

SCHILLERWEIN

Die wiirttembergische Spezialitat, da
nur hier erlaubt. Entsteht durch das ge-
meinsame Pressen von Weilwein- und
Rotweintrauben oder deren Maische. Der
Schillerwein muss Qualitatswein b.A.

oder Qualitatswein mit Pradikat sein.

BLANC DE NOIR

Ein Wein, der direkt nach der Lese aus-
schlieBlich aus Rotweintrauben gekeltert
wird. Eine frithe Ernte, schonende Ver-
arbeitung und der Verzicht auf jegliche
Maischestandzeiten bringen einen Wein
hervor, der sich farblich und geschmack-
lich wie ein WeiBwein prasentiert, aber
dank der meist geringen Saurewerte eine

bekommliche Alternative ist.

WEISSHERBST

Ein Roséwein, der nur aus einer einzigen
Rotweinsorte gekeltert werden darf und
zudem Qualitatswein b.A. oder Qualitats-

wein mit Pradikat sein muss.
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Ween.

Glas um

Zu einem guten Wein gehort ein gutes Glas.

Form, Glasstarke und Durchmesser haben
Einfluss auf das Aroma und den Geschmack
des jeweiligen Weines. Deshalb trinkt man
Rotweine aus Glasern mit gréReren Offnun-
gen, weil sich hier das Aroma besser entfal-
ten kann. Je ausdrucksstarker der Wein, des-
to gréRer sollte die Offnung sein. WeiRweine
hingegen trinkt man aus Glasern mit
schmaleren Offnungen. Der Wein bleibt I3n-
ger kiihl und die Aromen kommen besser
zur Geltung. Rieslinggldser haben zudem
einen ausgestellten Mundrand. Diese Form
bewirkt, dass der Wein zuerst auf die Si-
Be-Rezeptoren auf der Zungenspitze trifft
und seine Saure erst am hinteren Zungen-
rand preisgibt. Sekt trinkt man aus Kelchen.
Ihr kleiner Durchmesser lasst moglichst we-
nig Kohlensaure entweichen und die Freude

am Perlenspiel im Glas wahrt langer.

Wein genie8t man nicht nur mit Nase und
Gaumen, sondern auch mit den Augen. Des-
halb empfehlen wir transparente Glaser
ohne Schliff — fiir uneingeschrankten Ge-

nuss am Farbenspiel.

Jett bestellen!

Viele Accessoires rund um
den Wein finden Sie im

WWG-Werbemittelshop:

www.wwg.de/werbemittel_shop
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Fi[é Kmac/zm [uﬁmdfm Der klassische, sehr vielseitig

einsetzbare Rotweinkelch. Die Aromen fruchtbetonter Rotweine
werden durch die schlanke Form konzentriert und kdnnen sich intensiv
entfalten. Das Glas ldsst jungen und auch dlteren Rotweinen
geniigend Platz, damit sich das Bukett gut entwickeln kann. Das

richtige Glas fiir Trollinger und Schwarzriesling.

Sc/twere Pofwmkammm/wrfmﬁ /wrau,s Das grolRvolumige

Glas mit seinem breiten Kelch ist ideal fir vollmundige, schwere
Weine. Die Kontaktflache des Weines mit dem Luftsauerstoff ist groR,
so dass die Aromenvielfalt sich besser entfalten kann. Der Wein hat
Luft zum Atmen, er bliiht formlich auf. Das richtige Glas fiir

Lemberger, Spatburgunder und Dornfelder.

/@Wﬁf{/0 Véertele. vom Weinfest bis zur Grillparty -

dieses Glas darf nicht fehlen, wenn echte Wiirttemberger gemiitlich
zusammensitzen. Ob Rotwein, WeiBwein oder Schorle — aus dem
traditionsreichen schwabischen Henkelglas schmecken die
unterschiedlichsten Weinspezialitdten. Das richtige Glas fiir gesellige

Runden.

Stihvoller Genuss aus c&rl(amﬁa Damit sich Bukett und

Geschmack voll entfalten konnen, sollten Rotweine vor dem Servieren
dekantiert werden. Bei alten Rotweinen verbessern sich Farbe und
Klarheit, weil Sedimente in der Flasche zurlickbleiben. Junge Rotweine

zeigen sich nach dem Umfiillen reifer und vollmundiger.

|

Tum. loichlen Weinr e schlaskes 6[0/5 Weillweine

kommen in einem Glas mit tulpenférmigem Kelch am besten zur
Geltung. Der Kelch sollte sich zur Offnung leicht verjiingen, damit
der Duft des Weines gebiindelt wird. Das richtige Glas fiir Riesling,

Kerner, Rivaner (Miiller-Thurgau) und Silvaner.

P'ms y 00 000000000000 OCOCEOEOEOGONONONONONONOEOOOO OO
74 /ﬂl&&l&ﬂ%ﬂ% Ideal fiir einen Riesling ist

ein Glas mit eher kleinem Kelch und einem ausgestellten Mundrand. Beim
Trinken sorgt der Rand dafiir, dass die Zunge die fruchtigen Aromen und

das feine Saurespiel besser wahrnehmen kann.

Tr&sTer 0000000000000 000000000000000000 00
ﬁllc&n ra/)pwmh/arﬂm&rﬂ Dieses optisch anspruchsvolle

Glas mit hohem, geschwungenem Kelch ist ideal fiir kostbare
Tresterbrande aus Wiirttemberg. Die Form des Glases schafft genligend
Abstand zwischen Fliissigkeit und Nase und sorgt dafir,

dass der Duft und nicht der Alkohol wahrgenommen wird.

In dem schlanken, hochge-
zogenen Glas kann sich der Schaum optimal aufbauen, das Perlenspiel —
die beriihmte Perlage — kommt besonders schon zur Geltung. Und nicht
zuletzt werden die feinen Aromen vor der Offnung extrem konzentriert.
Ein Hochgenuss. Das richtige Glas fir Sekt.

Besonders fiir Winzersekt.
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Wer seinen Wein liebt, gibt ihm das rich-
tige Wasser. Denn der Eigengeschmack
des Wassers kann die feinen Weinaromen
Uiberdecken und auch den Geschmack

L
verfalschen.

o
Hier ein paar Tipps zum Thema Wasser
und Wein. Je mehrzKohlensdure das Was-
ser hat, desto saurér und harter wirkt es
im Mund. Und je mehr Mineralien wie
Natrium, Kalzium oder Magnesium im
Wasser gelost sind, desto kradftiger ist das

Wasser im Geschmack. Der Gehalt der

einzelnen Mineralstoffe sollte nicht tber
500 mg/l liegen, sonst wird das Wasser
geschmacklich zu dominant. Wie beim
Wein spielt auch beim Wasser die Tempe-
ratur eine entscheidende Rolle. Wasser
sollte keinesfalls zu kil getrunken wer-
den.Wir empfehlen 7 bis12 Grad und eher
kleine bzw. mittelgroRe Gliser. Lieber 6f-
ter nachschenken, - damit das Wasser

nicht zu warm wird.

[«

Unsere Empflehdustsy -

... 2 leichten Rot: wnd, 1u WelBweinen:

Hier empfehlen wir ein Wasser mit ausgewogener Mineralisierung

und mittlerem Kohlensauregehalt.

L lw kr%“ Kotweinen -

Zu tanninbetonten Rotweinen wird am besten eine stille Variante
serviert. Denn Kohlensaure kann den bitteren Geschmackseindruck

der Tannine zu sehr verstarken.
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WEINKELLEREI HOHENLOHE EG
Alter Berg1

74626 Bretzfeld-Adolzfurt
07946 | 9110-0
weinkellerei-hohenlohe.de

WINZER vOM WEINSBERGER TAL EG
ReisacherstraBBe 5

74245 Lowenstein

07130 | 46120-0
weinsbergertal-winzer.de

T LYY TRRY 3 IRT R PR P Y PP P PP PP PP

LAUFFENER WEINGARTNER EG
Im Briihl 48

74348 Lauffen

07133 | 185-0

wg-lauffen.de

R R XXTTTTTTTSITY 4 IETT TR P PR R TP T PP PP RTTRTR

WEINGARTNER STROMBERG-
ZABERGAU EG

Neipperger Stralle 60

74336 Brackenheim

07135 | 9855-0
wg-stromberg-zabergaeu.de

R R XTI TS RRY 5 IR T TR PP R R YT TP PP L RTTRPR

WEINGARTNER CLEEBRONN-
GUGLINGEN EG
Ranspacher StraBe 1
74389 Cleebronn

07135 | 9803-0
cleebronner-winzer.de

WG OCHSENBACH-
SPIELBERG-HAFNERHASLACH EG
DorfstraRBe 17

74343 Sachsenheim-Ochsenbach
07046 | 6904

wg-osh.de

Hocher Tagt Taubr & Hohenlohe

WEINGARTNER MARKELSHEIM EG
Scheuerntorstrafe 19

97980 Bad Mergentheim-Markelsheim
07931] 9060-0
markelsheimer-wein.de

h/(kda?trw

Uiteres Neckartal

GENOSSENSCHAFTSKELLEREI HEILBRONN-ERLENBACH-WEINSBERG EG

WEINKELLER FLEIN-TALHEIM
GRANTSCHEN WEINE EG

WEINGARTNER LEHRENSTEINSFELD
WEINFORUM NECKARSULM-GUNDELSHEIM

WEINKONVENT DURRENZIMMERN EG
Meimsheimer Strafe 11
74336 Brackenheim-Diirrenzimmern

07135 | 9515-0
weinkonvent-duerrenzimmern.de

Wm&rf& Fntlal

WG DIEFENBACH EG
ZaisersweiherstraRe 6
75447 Sternenfels-Diefenbach
07043 | 9077-52
koenigsweine.de

WEINGARTNER HORRHEIM-
GUNDELBACH EG

Weinsteige 33

71665 Vaihingen/Enz-Horrheim
0704233309
horrheimer-weingaertner.de

Binswanger StraRe
74076 Heilbronn
07131[1579-0
wg-heilbronn.de

HEUCHELBERG WEINGARTNER EG

Neipperger Strale 25
74193 Schwaigern
07138 | 9702-0
heuchelberg.de

AMTHOF 12

WEINGARTNER OBERDERDINGEN-
KNITTLINGEN EG

75038 Oberderdingen

07045 | 530

amthofi2.de

WG STERNENFELS EG
Holderlinstrale 2
75447 Sternenfels
07045 | 3510
wg-sternenfels.de

Oberderdingen

Diirrenzimmeg:

Brackenheim

Sternenfels

Horrheim

Rosswag

Lauffen S

Mockmahl — \y;ddern

]Z;sf
Ingelfingen

Niedernhall

mcwtenberg@
;@‘\) ‘
)

Bretzfeld
\ Adolzfurt

Eberstadt

Grantschen
Heuholz

) Lehrensteinsfeld
Flein  Unterheinriet Willsbach
~  Lowenstein

\ Talheim  Scha =

Iisfeld

Mundelsheim

m&r : Znber  Cleebronn QV Neckarwestheim
Diefenbach @ Bonnigheim \

Mittleres
/Vecéarfa{ (

Bietigheim-
Bissingen

Maglingen

+

@ Rohracker

Tiibingen

Hedelfingen

Kemstal

Remshalden

Beutelsbach

ROTENDErg \einstadt

Uhlbach

Esslingen

Neuffen
Metzingen

I —

Weikersheim
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LEMBERGERLAND-KELLEREI
RosswaG EG
Manfred-Behr-Strale 34
71665 Vaihingen/Enz-Rosswag
07042 | 2950

wg-rosswag.de

Ty P XL TTTTTTRRY 6 LT TR P PP YT PP PPPRPPRTPR

BOTTWARTALER WINZER EG
Oberstenfelder StraRBe 8o
71723 GroRBbottwar

07148 | 9600-0
bottwartalerwinzer.de

WURTTEMBERGISCHE WEINGARTNER-
ZENTRALGENOSSENSCHAFT E. G.
Raiffeisenstralle 2

71696 Moglingen

07141 4866-0

wzg-weine.de

WG ROHRACKER EG
Sillenbucher StraBe 10
70329 Stuttgart

o711 6759323
wg-rohracker.de

WEINGARTNER ESSLINGEN EG
Lerchenbergstrale 16

73733 Esslingen-Mettingen
0711| 918962-0
weingaertner-esslingen.de

WG METZINGEN-NEUHAUSEN EG
Am Klosterhof 2 (Kelterplatz)
72555 Metzingen

o7123 | 41715
wein-metzingen.de

WG HEDELFINGEN EG
Lonseer Strale 12
70329 Stuttgart
0711] 4202399
wg-hedelfingen.de

Wm&rf& Fntlal

Mittleres Neckartal & Bottivartal

FELSENGARTENKELLEREI BESIGHEIM EG
Am Felsengarten 1

74394 Hessigheim

07143 | 8160-0
felsengartenkellerei.de

Kemstal & WM?MT

WEINFACTUM EG
RommelstralRe 20
70376 Stuttgart
0711542266
weinfactum.de

FELLBACHER WEINGARTNER EG
KappelbergstraRe 48

70734 Fellbach

0711 578803-0
fellbacher-weine.de

REMSTALKELLEREI EG
KaiserstraBe 13

71384 Weinstadt-Beutelsbach
07151 | 6908-0
remstalkellerei.de

WEINMANUFAKTUR UNTERTURKHEIM EG
Striimpfelbacher StraBe 47

70327 Stuttgart

0711 336381-0

weinmanufaktur.de

WEINGARTNER MARBACH EG
Affalterbacher Stralle 65
71672 Marbach am Neckar
07144 | 6419
wg-marbach.de

COLLEGIUM WIRTEMBERG EG
WiirttembergstraRe 230
70327 Stuttgart

o711 3277758-0
collegium-wirtemberg.de

WG HOHENNEUFFEN/TECK EG
Kelterplatz 8

72639 Neuffen

07025 | 3150
weingaertner-neuffen.de
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Gemeinsam stark — gestern und heute. Die
Wiirttemberger Weingartnergenossenschaf-
ten sind heute mit einem genossenschaftli-
chen Anteil der Ertragsrebfliche von ca. 74
Prozent fiir knapp drei Viertel des Weinbaus in
der Region verantwortlich. Die einzelnen Mit-
glieder — zusammen Uber 15.000 - sind teil-
weise seit mehreren Generationen mit Lei-
denschaft und Herzblut dabei und geben ihr
Wissen und ihre Erfahrung an die Weingart-
ner der Zukunft weiter. Die wirtschaftliche
Basis dazu legt die genossenschaftliche
Struktur. Sie ermoglicht es kleinen und
Kleinstbetrieben, iberhaupt existenzsi-
chernd zu wirtschaften. Denkt man zum Bei-
spiel an die Herausforderung der typischen

Wiirttemberger Steillagen, erkennt man

schnell, dass es dabei weniger ums Geldver-
dienen geht als vielmehr um die Qualitat im
Glas und die Erhaltung der einzigartigen

Wiirttemberger Kulturlandschaft.

Wie richtig die Wirttemberger Weingartner
mit dem Erfolgsmodell Genossenschaft
liegen, erkennt man nicht nur an der steigen-
den Anzahl von Auszeichnungen fiir ihre
Weine, sondern auch daran, dass sich immer
mehr junge Menschen in den Genossen-

schaften engagieren.

Weirtte

"""""""""""""”""'”Mﬂ(ﬂd&gm e sesececsccscsscsccscsccscsscscsnes

Evitdecken Sie

Wiirttemberg ist das viertgroBte Weinan-
baugebiet in Deutschland. Wer mit offenen
Augen durch Wirttemberg reist, sieht, wie
der Weinbau die Kulturlandschaft gepragt
hat. Von den typischen Steillagen entlang
des Neckars liber die Hinge des Remstals
bis zu den lieblichen Talern an Kocher, Jagst
und Tauber —in jeder Jahreszeit verleiht der
Wein der Landschaft seine ganz besondere

Note.

Wir begleiten Sie gerne auf lhrer Erlebnistour
durch Wiirttemberg. Unsere Weinerlebnisfiih-
rer entwickeln und organisieren individuelle
Ausfliige und Touren ganz nach lhren Wiin-
schen —von weinbezogenen Erlebnisprogram-
men, Weinverkostungen, gefiihrten Weinberg-
und Kellerfiihrungen, Weinseminaren bis hin
zu Veranstaltungen, Busbegleitungen und

mehrtagigen Weinreisen.

Mehr /nfos/

rhe

www.weinwege-wuerttemberg.de
www.tourismus-bw.de/genuss/weinsueden-baden-wiirttemberg

Weinerlebnistour.de
Wir leben Wein.
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Die Neckarzufliisse Kocher und Jagst ha-
ben sich in weitem Bogen tief in den Mu-
schelkalk der Hohenloher Ebene einge-
schnitten. Der steinige und fossilreiche
Boden zeigt sich vor allem in den steilen
Weinbergshangen entlang der gewunde-
nen Flussldufe. Ahnlich prisentiert sich
diese Weinlandschaft an der wiirttember-
gischen Tauber: Auch hier fallen sofort die
Lesesteinhaufen und Steinriegel am Rand
der Weinberge auf. Als Ergebnis miihsamer
Arbeit geben sie Zeugnis von alter Rebkul-
tur und sind heute zugleich wertvolle Bio-
tope. Wahrend Silvaner und Schwarzries-
ling entlang der Fliisse auf skelettreichem
Muschelkalk wachsen, wird das tibrige Ho-
henloher Weinland mit Trollinger, Spatbur-
gunder und Riesling durch die r6tlichen
und nahrstoffreichen Mergel der Keuper-

formation gepragt. In Jahrmillionen hat

200 bm
Rundwanderweq und,

330 b R

Hior wirkte Gote
vor Gerlichi

7

sich aus kalkig-tonigen Ab-
lagerungen eine abwechs-

lungsreiche Landschaft herausgebildet.
Begleitet von Wiesen und Obstbaumen
besiedelt die Rebe sanft bis steil anstei-
gende Hange, oberhalb der Weinberge ver-
weisen Waldflichen auf die dort anste-

henden Sandsteinschichten.

Mit seiner stillen Schonheit und seinem
ausgeglichenen Klima tragt das Taubertal
zu Recht den Beinamen , lieblich®. Das Ko-
chertal 1adt die Besucher zu ausgedehn-

ten Wanderungen ein, der Kocher selbst

ist bei Kanufahrern sehr beliebt.

Mehr /nfas/

www.liebliches-taubertal.de
www.hohenlohekreis.de

Uber 20
Sty ok

1700 Kloster

Sonnenste

h/ems&r;u Tal

Das vom Fliisschen Sulm und seinen Zuflis-
sen gebildete Tal wird Weinsberger Tal ge-
nannt. Von ihrem Ursprung bei Lowenstein
bis zur Einmiindung in den Neckar wird die
Sulm von Weinbergen umrahmt. Mit der 16-
senden Kraft des Wassers hat der kleine
Fluss aus den tonigen Keupergesteinen ein
weites Tal herausmodelliert. Am Grund
sanft ansteigend und nach oben hin zuneh-
mend steiler werdend, zeigen die Rebhange
mit Trollinger und Riesling den typischen
Aufbau einer Schichtstufenlandschaft. Zeu-
genberge wie der Kegel der Weibertreu bei
Weinsberg beweisen die ehemalige Ausdeh-
nung der Gesteinslagen. An den Hangen bil-
den weiche, tonhaltige Mergelschichten den
warmespeichernden Untergrund fiir den
Weinbau. Auf den Sandsteinebenen der um-
gebenden Hohen halten sommergriine
Laubwalder unliebsame Winde ab. An eini-
gen Stellen sind noch Mergelgruben und

langst aufgelassene Steinbriiche erkennbar.

l/m ﬂﬁm/@ﬂw s
Badeseen ¢

ﬂlanke umj Kerner

Wahrend die rétlichen
Mergel frither zur Bo-

denverbesserung in die Weinberge gebracht
wurden, diente vor allem der Schilfsand-

stein als Baumaterial.

Die Region hat heute ein sehr modernes Ge-
sicht, hat dabei aber auch —zum Beispiel mit
der Burgruine Weibertreu — ihren histori-
schen Charakter bewahrt. In Cleversulzbach
erinnert das Morike-Museum an die Zeit, die
der Lyriker der Schwabischen Schule hier
verbrachte. Der Breitenauer See ist das idea-
le Ziel fiir einen Badeausflug oder einen ge-

miuitlichen Spaziergang.

Mehr Infos/

www.heilbronnerland.de
www.heilbronn-tourist.de

Dée beriihmte
ﬁW}rm Wedbertren
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Urileres Neckartal

Der Neckar ist die Hauptader des wiirt-
tembergischen Weinbaugebiets. In frihe-
ren Zeiten war er ein unsteter Geselle und
hat seinen Lauf mehrfach verandert. Erst
vor etwa 8000 Jahren hat er seine alten
Flussschlingen verlassen und bei Lauffen
den Durchbruch im harten Kalkgestein
geschafft. Entstanden sind dabei sonnen-
warme Steilhdnge im Muschelkalk, auf
denen Trollinger und Schwarzriesling rei-
fen. Diese Rebstandorte sind flachgriin-
dig und skelettreich — und damit die pas-
sende Ergdnzung zu den tiefgriindigen
Lossboden der Talflanken und der hoher
gelegenen Ebenen. So zum Beispiel flus-
sabwarts, wo sich vor Heilbronn das Tal
weitet. Fir etliche Flusskilometer ver-
schwindet hier der Muschelkalk im Unter-
grund der Heilbronner Mulde. Den Reben
bleibt das nachste geologische Stock-
werk, auf weit ausgreifenden Hangen des
Gipskeupers wachsen Kerner und Trollin-

ger. Oberhalb der Weinberge zeigen sich

‘ Hier wurde ¢
ron s . 4. :
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L\] Wekertl Sy
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die Felspartien des Schilf-
sandsteins, die das Material
fiir Weinbergsmauern, Kellergewdlbe und

Kirchtlirme lieferten.

Die Region prasentiert sich Jung und Alt
sehr abwechslungsreich: Die Stadt Lauf-
fen mit der Grafenburg bietet besondere
Steillagen fiir auBergewdhnliche Wande-
rungen. Bei einem Besuch in Heilbronn,
ehemalige Reichsstadt und heute die Me-
tropole des Unterlands, sind das Rathaus
mit seiner astronomischen Uhr, das Kath-
chenhaus und die Kilianskirche interes-
sante Attraktionen. Zudem kann hier eine
ausgedehnte Shopping-Tour unternom-
men oder im Herbst die Atmosphare des

Weindorfs genossen werden.

Mehr /nfas/

www.heilbronnerland.de
www.heilbronn-tourist.de

#wc/»d&rf

Keuperhdnge pragen die Weinlandschaft
an Lein und Zaber: Keuper in Reinstform,
Ausgangsmaterial fur tiefgriindige Wein-
bergsboden mit einem groRen Vorrat an
Calcium, Kalium und Magnesium. Passend
zu Rebsorten wie zum Beispiel dem Lem-
berger, ist die Bodenfarbe meist rotlich
mit leichten Blautonen, an den Talflanken
tritt teilweise gelblicher Loss hinzu. Ober-
halb der Rebhdnge wird die Gipskeuper-
formation von den héarteren Schichten des
Schilfsandsteins abgelost. Aufgewitterter
Fels zeigt sich in Form quarzhaltiger Stei-
ne zwischen Rieslingreben, zerriebene
Steinbrocken dienen als Sandbeimen-
gung zur idealen Auflockerung des Bo-
dens. Interessant im Detail, markant im
GroRen. Letzteres zeigt der Blick aus der
Ferne: Wie ein Rebengebirge schiebt sich
der Heuchelberg in die weite Tallandschaft

des Neckartals.

330 ke’ Naturpark :
%ram&r/@— #wc/zd&r}

Die herrliche Land-
schaft ist eine wunder-

bare Einladung fiir erholsame Stunden und
Tage: Der Naturpark Stromberg-Heuchel-
berg steht unter dem Leitmotiv, Wein.Wald.
Wohlfiihlen.“ und ist mit einer Flache von
330 km?eine idyllische Oase. In Brackenheim
wurde im Jahr 2000 zu Ehren des berihm-
testen Sohnes der Stadt das Theodor-Heuss-
Museum eingerichtet, in dem die wichtigs-
ten Stationen des Lebens des ersten
Bundesprasidenten gezeigt werden. Ein be-
liebtes Ausflugsziel ist die Heuchelberger
Warte: Der ehemalige Wachturm ermog-
licht einen herrlichen Ausblick lber weite

Teile des Unterlands und des Zabergaus.

Mehr /nfas/

www.heilbronnerland.de
www.heilbronn-tourist.de
www.neckar-zaber-tourismus.de
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Auf ihrem Weg vom Schwarzwald zum mitt-
leren Neckar hat sich die Enz in den Mu-
schelkalk eingekerbt. Entstanden ist eine
reich strukturierte Landschaft: Wiesen und
Geholze sdumen den Lauf des Wassers, an
den Hangen bieten warme, aber flachgriin-
dige Terrassen Platz fiir Trollinger und Bur-
gunder. Nicht weit entfernt steigt das Reb-
gelande bis auf 380 Meter an, dort bildeten
sich Boden aus dem oberen Bereich des
mittleren Keupers. Wahrend anderswo in
Wiirttemberg in dieser Hohenlage allenfalls
die oberen Bunten Mergel erschlossen sind,
wachsen die Reben am Stromberg damit
auch auf Verwitterungen des Kiesel- und
Stubensandsteins. Dies ist auf eine soge-
nannte tektonische Einmuldung zuriickzu-
fiihren, die die Abtragung der héheren Ge-
steinsschichten  verhindert hat. Den
Weinbergen am Stromberg bescherte dies

kraftigrote und gut erwdrmbare, aber nicht

zu schwere Weinbergsboden:
Trollinger, Lemberger und Ries-
ling haben dieses Angebot gerne angenom-

men.

Umgeben von Rhein und Neckar, Odenwald

im Norden und Schwarzwald im Siiden bet-

tet sich die Region sanft in die Landschaft.

Ein Kontrastprogramm bietet das Enztal bei
Rosswag, das mit extremen Steillagen einen
ureigenen Charakter aufweist. So verschie-
den wie die Topografie, so unterschiedlich
sind auch die Touristenattraktionen: Das am
Rande des Strombergs gelegene Kloster
Maulbronn und die beriihmte Michaelska-
pelle auf dem Michaelsberg bei Cleebronn
sind Orte der Ruhe - der Erlebnispark

Tripsdrill garantiert Fun und Action.

Mehr Infos/

Mittleres Neckartal & Botlwartal

Als Landschaftsgestalter lieferte der Neckar
bei Mundelsheim und Hessigheim sein
Meisterstiick ab: Hier hat sich der Fluss im
Lauf der Jahrtausende in die aufgewdlbten
Schichten des mittleren Muschelkalks ein-
geschnitten. Auslaugung und Abtragung
haben dabei das an ein Amphitheater erin-
nernde Halbrund des Kasbergs und die
schroffen Felstiirme der Felsengarten ge-
schaffen. Hier fiihlen sich nicht nur Eidech-
sen und trockenfeste Pflanzen wohl: Beson-
ders der Trollinger findet auf den warmen
Terrassen ideale Bedingungen. Fast siidlan-
disch erscheint auch das benachbarte Bott-
wartal. Vor allem an den rundlichen Vorber-
gen am Rand der Keuperstufe ldsst sich der
schichtférmige Aufbau der eindrucksvollen
Landschaft ablesen. Hier wachsen Kerner
und Schwarzriesling im unteren Hangdrittel
auf den Tonmergeln des Gipskeupers, in der
Mitte finden sich Trollinger und Lemberger

auf den rétlichen Bunten Mergeln und am

Oberhang reift der Ries-
ling auf Verwitterungen
des Sandsteines. Uberragt werden die Wein-

berge durch mittelalterliche Burgen.

Die Region wird von Burgen und den Erinne-
rungen an eine auBergewdhnliche Person-
lichkeit gepragt. In Marbach, der Geburts-
stadt Friedrich Schillers, ist das Deutsche
Literaturarchiv beheimatet, in dem bedeu-
tende Literaturbestande des 20. und 21.Jahr-
hunderts ausgestellt sind. Die Steillagen in
der Region, zum Beispiel bei Mundelsheim
oder Besigheim, sind ideal geeignet fiir aus-
gedehnte Kletter- oder Radtouren. Als,,Stadt
der Schlosser” hat sich Ludwigsburg einen

klangvollen Namen gemacht.

Mehr Infos/

www.3b-tourismus.de

www.marbach-bottwartal.de

www.kraichgau-stromberg.de

www.ludwigsburg.de
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Nachdem er das Juravorland der Alb gestreift
hat, durchschneidet der Neckar ab Tiibingen
die Keuperformation, erreicht beim Zufluss
der Rems den Muschelkalk, um bei Cannstatt
terrassierte Steillagen zu formen. Entspre-
chend vielgestaltig sind die Ausgangsmateri-
alien und Formen der Weinbergsbdden: Sind
es am Fulle des Hohenneuffen noch dunkle,
lehmige Verwitterungen des Braunjura mit
hellen Skelettanteilen, so pragen bei Esslin-
gen und rund um Stuttgart vor allem die ro-
ten Boden der Bunten Mergel den Unter-
grund der Weinberge und bilden dort die
Grundlage fir Riesling und Trollinger. Nicht
von ungefahr kommt deshalb der Name des
kegelférmigen Rotenbergs mit der beriihm-
ten Grabkapelle, ehedem Stammsitz des
Wiirttemberger Grafengeschlechts. Nicht
weit von hier 6ffnet sich der Blick zur Rems:
An meist steilen Hangen sind dort die Bunten
Mergel mit Weinbergen bestockt. Doch auch

bis hinauf in die Stubensandsteinformation

Qlle shoppen
i der Quitlet-Cety

reichen die Rebflachen. Sand

aus dieser Gesteinsschicht
wurde frither zum Fegen von Holzbdden

verwendet.

Das quirlige Leben der Landeshauptstadt ist
im Remstal zu spiiren, aber die Region ver-
spriiht dabei auch ihr ganz eigenes Flair. Tou-
risten schatzen die besonderen Attraktionen
von Stuttgart wie das Mercedes-Benz-Muse-
um, das Porsche-Museum, die Alte und die
Neue Staatsgalerie, die Schlosser oder den
zoologisch-botanischen Garten ,Wilhelma*“.
Andere genielen die Ruhe im Remstal: Die
herrliche Landschaft zwischen Rebhdngen
und Streuobstwiesen ist eine wunderbare
Einladung zu einem gemdiitlichen Spazier-
gang und einem Besuch der schwabischen

Ausflugslokale und der einzigartigen Wein-

Mehr lnfos/

www.remstal.info
www.stuttgart-tourist.de

stuben.

In dor Zamés/mu/)kfw(?‘ :

Trifft Weie a:f Studunden stochern s
Mercedes-Benz cnd, Forsche

au/' dem Neckar 3

Metzingén
7 Yier liegt dor hichstgelegene
Wei @er/ in Werfte &r/

Fotografie Remstal:
michael—ba_hr.dg




W w&maé& Temperatier
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Weinkeller, die optimale Lagerbedingungen bieten, besitzen in der heutigen Zeit
absoluten Seltenheitswert. Aber wer nachfolgende Regeln zur Weinlagerung beachtet,

hat lange Freude an seinem Lieblings-Wiirttemberger.

Qs Ieleal

+  Weine mit Korkverschluss immer liegend lagern.
« Ineinem Raum mit moglichst gleich bleibenden Temperaturen von 8-12°C lagern.

- Die Luftfeuchtigkeit sollte bei 70 % liegen, damit Schimmelbildung und Austrocknen

der Korken vermieden werden.
« Der Raum sollte regelmaRig beliiftet werden und sauber sein.
« Permanenten Einfluss von Sonnen- oder Neonlicht sowie Erschiitterungen vermeiden.

« Nicht in unmittelbarer Nahe von Geruchsherden wie Farben, Lacken, Heizol oder

Zwiebeln lagern.

Opptimale Triklomperatior

Selt/Schavwmweinn  8-10°C Kotwein

h/et’ﬂwem Jung, leicht /#'/6 "c
Jung, leicht 7—// °c Gehaltvoll /6‘{8 oc

Gehaltvoll &
Reif, gehaltvoll //_{3 °c

gerbstoffbetont /3—20 °C
Kosé. WedBherst

Wir stellen an unsere Weine die hochsten
Anspriiche. Darum pflegen wir, die Wiirt-
temberger Weingartner, unsere Weinber-
ge mit Liebe, Fachkenntnis und Behut-
samkeit — vom Rebschnitt im Winter bis
zur Lese im Herbst. 800 bis 2000 Arbeits-
stunden werden dabei durchschnittlich
pro Hektar aufgebracht, davon allein 400
fir das Ernten der Trauben. Denn die
Sorgfalt bei der Lese ist ein wichtiger Fak-

tor fur die Qualitat der Weine.

Nach der Lese beginnt die Arbeit der Kel-
lermeister. In modern eingerichteten

Weingartnergenossenschaften wird das

Von uns. Fir Sée.

Lesegut streng getrennt nach Lage,
Traubensorte und Qualitatsstufe ange-
nommen und nach der schonenden Pres-
sung sorgfaltig ausgebaut. In traditionel-
len Holzfissern oder in glénzenden
Edelstahltanks ruht der Wein in Kellern
seiner Reife entgegen, bis er —in Flaschen
abgefiillt - seiner eigentlichen Bestim-
mung zugefiihrt wird: dem Genuss durch
Weinfreunde, Kenner und GenielRer. Wir
wiinschen lhnen viele wunderbare Mo-
mente mit den Wiirttemberger Weinen — ob
bei einem guten Essen oder einem guten

Gesprach.

Zum Wohl/

Ihre Wiirttemberger Weingartnergenossenschaften




In Wiirttemberg daheim.
Von hier kommen die weltberiihmten Maultaschen,
auch in der Fastenzeit Fleisch zu essen. Und von uns
dazu passen. Entdecken Sie das Beste aus Wiirttembe
das Siegel unserer Erzeuger.

Wiirttemberger Weingartne
wein-he





